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MASTERCHEF ALEKSI LUKKA / Tammikuu-maaliskuu

Milta Kuulostaisi ilta MasterChef Aleksi Lukan seurassa?
Aleksin suunnittelemat ryhmamenut taipuvat loistavasti
niin arkeen Kuin juhlaan, seka isoille etta pienille ryhmille.

Menujen minimilaskutus 20 hengen mukaan.

JUHLIEN KLASSIKOITA 56 €

Sillikaviaaria ja mallasleipaa

Hunajaglaseerattua mallasporsaan ulkofiletta, selleria ja omenaa
Kurkkua, minttua ja kotimaista vuohenmaitojuustoa

Paahdettua porkkanaa, rakuunaa ja paahdettuja siemenia
Punajuurta, suolattua mustaherukkaa ja kermaviilia

Vihreaa salaattia ja sitruunavinaigrettea

Hapanjuurifocacciaa, romescoa ja voita

Karitsalihapyorykoita, kauden juureksia, valkosipuliperunapyretta,
puolukkaa ja paistinkastiketta

Uuniomenaa, suolakinuskia ja vaniljajaateloa

ERITYISIIN HETKIIN 64 €

Crustada, savustettua hauenmatia, hapankermaa ja tillia
Naudanlihatartar, fetaa, kuminaa ja kesakurpitsaa

Katkarapuskagen

Mallasglaseerattua haudutettua kirjolohta, ruisleipaa ja tillia
Maalaissalaatti; perunaa, broccolinia, luomukananmunaa ja kananpoikaa
Punajuurta, suolattua mustaherukkaa ja kermaviilia

Paahdettua porkkanaa, rakuunaa, vuohenamaitoa ja paahdettuja siemenia
Vihreaa salaattia ja sitruunavinaigrettea

Hapanjuuri focacciaa, romescoa ja kirnuttua voita

Yon yli haudutettua naudan etuselkaa, punaviinikastiketta ja kauden kasviksia

Omenapiirakkaa ja rosmariini creme anglaise



MASTERCHEF ALEKSI LUKKA / Tammikuu-maaliskuu

Saa nsiobuffet

Milta Kuulostaisi ilta MasterChef Aleksi Lukan seurassa?
Aleksin suunnittelema saaristobuffet sopii loistavasti
niin arkeen Kuin juhlaan, seka isoille etta pienille ryhmille.

Menujen minimilaskutus 20 hengen mukaan.

SAARISTOLAISPOYDASTA

Haugesundin sillia ja luomukananmunaa

Sinappisillia

Valkosipulisilakkaa, sitruunaa ja persiljaa

Jaahtyvan liemen taimenta, tillimajoneesia ja pikkel6ityja vihanneksia
Savustettuja muikkuja

Crustada, savustettua hauenmatia ja hapanermaa
Sokerisuolattua ja hiillostettua kirjolohta, paprika concasse
Nautapastramia, tillia ja Myrttisen kurkkua
Saaristolaislepaa

Keitinperunaa

SALAATTIPOYDASTA

Lindrothin vihreita

Marinoitua tomaattia ja basilikaa

Poltettua kaalia, sitruunaverbenaa ja valkosipulia
Kvinoaa, grillattua paprikaa ja mantelia
Paahdettua kukkakaalia ja seesamia

Kurkkua, minttua ja kotimaista vuohenmaitoa

PAARUUAKSI
Rapeaa mallasporsaan kylkea, sitruunatimjamikastiketta ja kauden kasviksia

JALKIRUUAKSI
Karamellisoitua omenaa, rapeaa kauraa ja vaniljakastiketta
Jogurttipannacottaa ja kirsikkaa
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Kaikkien aikojen kovatasoisin MasterChef
Suomi: Professionals -kausi huipentui
marraskuussa 2023 jannittavddn finaaliin,
ja voiton vei Aleksi Lukka valmistallaan
annoksella jaGdpoyddn antimista.

Nyt sinulla on mahdollisuus kutsua
huippukokki Aleksi valmistamaan mieletén
fine dining -illallinen tai rennompi dinneri

omaan kotiisi, tilaisuuteen tai juhlaan.
Kysy lisdd - luodaan yhdessd
kaikille unohtumaton kokemus!



MASTERCHEF
Aleksi Lukka

aleksi.lukka@voiveljet.fi
+358 45 698 9350
aleksilukka.com

Sz

Tutustu keittiomestari Aleksi Lukkaan osoitteessa aleksilukka.com

VoiVeljet

VOIVELJET
Myynti- ja asiakaspalvelu

info@voiveljet.fi
p. 020 7417333
voiveljet.fi

Lue lisdd VoiVeljien catering-palveluista osoitteessa voiveljet.fi



